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siendo hoy el corazén palpitante de una marca que se distingue por la

excelencia de sus productos, los Unicos que pueden presumir, gracias a la colaboracion
con el Instituto de Excelencias Italianas certificadas, de una identificacion exacta del perfil
aromatico, para una calidad sin compromisos al servicio de los mdas grandes Maestros

Heladeros.



1892

Ano de fundacion de la histérica empresa,

Anselmi ha sabido reinventarse e innovar 19 3 5

el mundo del helado artesanal italiano,

anticipando los tiempos con un espiritu Comienzan los primeros
que por naturaleza mira al futuro. tfrabajos de investigacion:
Fortunato Anselmi funda en Padua su almidones para pudin y la
empresa de importacion de especias y famosa “Crema Leone”.
vainilla.

1972 s

Las Especialidades Anselmi, de Montebianco, empresa lider

como Gran Visir, Vanigliata Bianca en el sector.

y -Zabajone Riviera, se distinguen

como ejemplos de -heladeria
innovadora.



1939

S producen los

primeros neutros
y bases para dar

cremosidad al helado.

1956

Ademds de las cremas,
Anselmi inicia la
produccion de Cremolati
para sorbetes.

HOY

1966

Lg -~ empresacs crege e
introduce la familia de
bases Paster, Pastervan,
Pastermilk.

Las Especialidades Anselmi reviven en una nueva gama

compuesta por pastas puras 100% y reinferpretaciones

innovadoras de grandes cldsicos,; pensadas para todos los

profesionales que buscan la excelencia en el helado.



CACAO INTENSO &
CIRUELA EN AURUM

Una combinacion elegante y profunda, pensada para

quienes aman los sabores intensos y estructurados.
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El cacao de Camerun aporta notas tostadas y ahumadas

v

que se combinan perfectomente con las ciruelas
maceradas en Aurum.

El licor anade un toque citrico y alcohdlico que equilibra
la fuerza del cacao, creando un postre con un perfil

aromdatico complejo y memorable.

DESCRIPCION DOSIS PACKAGING FORMATO
g por kg de mezcla

212035AN Pasta Cacao intenso 200/300 gr Lata 3,5kg

213203AN  Variegato Prugnain Aurum Al gusto Lata 3 kg






AURUM: LA ELEGANCIA DE
LA NARANJA'Y EL ORO

Aurum nace en Abruzzo a finales del siglo
XIX, pero sus raices se remontan a la época
de Augusto, cuando Ovidio, refinado poeta,
ofrecié--a su amada Julia _un néctar citrico

llamado Mulsum Citreum. Ese gesto de amor se

convierte en leyenday, siglos después, inspiraa
Amedeo Pomilio, empresario culto, a devolver
la vida a una receta antigua.

Para elnombre, hacia faltala palabra perfecta:

Gabriele D’Annunzio la encuentra en “aurum?”,

® oro, y “aurantium”, naranja. Asi nace Aurum,
m NJ M simbolo de elegancia y pasion.



EL CARACTER DE AURUM

Aurum es un licor unico: el brandy envejecido en barricas
de roble se funde con destilados de citricos mediterrdneos,
creando un equilibrio armonioso.

Su color Gmbar con reflejos dorados anticipa un aroma rico,
donde las notas de naranja se entrelazan con la finura del
brandy. El sabor es pleno, persistente y de gran sofisticacion.
Cadafase de la produccion se cuida con maestria: destilacion
en alambiques tradicionales, maduracién lenta, rigurosas
catas. El resultado es un licor que cuenta una historia y regala

emociones.






PASTA 100% “PISTACCHIO
VERDE DI BRONTE DOP”

Pasta 100% pura de sabor intenso, el Pistacho Verde de
Bronte es un producto certificado DOP. Particularmente
conocido por su aromaticidad, el Pistacho Verde de
Bronte es fruto de un ferreno mineral y volcdnico y
conserva integramente su naturaleza, realzando su

sabor y haciéndolo perfecto para esta pasta, tan versatfil

en heladeria.

PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP”



PASTA 100% “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP” NC

PASTA 100% “PISTACCHIO
VERDE DI BRONTE DOP” NC

De sabor intenso y uso versatil, el Pistacho de Bronte
DOP NC no contiene ninguna adicion de clorofila, lo que
garantiza un color extremadamente natural del producto,
que tiende al marrdn claro. Se trata de una pasta pura

100%, completamente certificada DOP.

cODIGO DESCRIPCION ‘ DOSIS ‘ PACKAGING ‘ FORMATO

g por kg de mezcla

Pasta 100% “Pistacchio
292563AN Verde di Bronie DOP” NC 80/100 gr Lata 3 kg






Verdadero simbolo de la pasteleria italiana, el Pistacho
de Bronte DOP es una excelencia originaria de Sicilia,
en particular de la provincia de Catania, reconocida y
certificada con lao Denominacion de Origen Protegida

por el Consorcio de Tutela del Pistacho de Bronte DOP.



La recoleccion de este apreciado tipo de pistacho se
realiza cada dos anos a partir de la planta Pistacea Vera,
cultivada a los pies del Etha en los municipios de Bronte,
Adrano y Biancavilla, y que ofrece sus primeros frutos solo
después de diez anos desde la primera plantacion. Uno
de los motivos que hacen del Pistacho Verde de Bronte
una excelencia reconocida tanto en Iltalia como en el

extranjero.

El pistacho de Bronte, por esta singularidad, es el
ingrediente perfecto para un excelente helado artesanal,
porque aporta al producto ferminado toda la intensidad

y el aroma puro de su fruto.






NOCCIOLA
PIEMONTE I1.G.P.

Pasta pura-de Avellona Piemonte 1.G.P., con aroma noble

e intenso, ‘es un producto certificado IGP, garantia de

calidad y-autenficidad de la materia prima.
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'NOCCIOLA PIEMONTE



AVELLANA PIEMONTE LL.G.P.:

EL INGREDIENTE

Anselmi lleva anos ofreciendo este prestigioso producto
certificado, perfecto para- elaborar un helado de
sabor intenso. = La avellana “Tonda Gentile Trilobata”
del Piemonte, la unica que ostenta la Indicacion
Geografica Protegida desde 1993, se recolecta en las
provincias de Cuneo, Asti y Alessandria, en un ferreno de
aproximadamente 7100 hectdreas, capaz de producir

150.000 toneladas al ano.



Altamente digestible, la Avellana de Piemonte I.G.P. es
un alimento rico en acido oleico, que protege contra el
colesterol y combate el envejecimiento, gracias tambiéen
a las propiedades antioxidantes de la vitamina E.

Se frata de un ingrediente capoaz de mantener un aromay

una intensidad excelentes incluso después deltostado, y

de conferir al helado artesanal un sabor verdaderamente

inconfundible.




LATTE DI MANDORLE
AVOLA

Pasta pura al 100%. Estd elaborada con las variedades
mas preciadas del mercado: las almendras que nacen
en las provincias de Siracusa y Ragusa, en las zonas mas
soleadas de Sicilia. De sabor delicado, naturalmente libre
de gluten, es un ingrediente perfecto para la elaboracién

de helados y granizados.

CcODIGO DESCRIPCION DOSIS PACKAGING FORMATO
. g por kg de mezcla

292523AN | Latte di Mandorle Avola 80/100 gr Lata 3kg






MANDORLA D'AVOLA:
EL INGREDIENTE

Anselmi, parasupasta, eligelasalmendras mdas preciadas
del mundo: las variedades Pizzuta, Fascionello y Corrente
d’Avola, que conforman la denominacion “Mandorla

d’Avola”.



Rica en antioxidantes y fibra, util para prevenir problemas
cardiovasculares, la Almendra de Avola es un ingrediente
naturalmente libre de gluten, y su sabor dulce y particular
la hace perfecta parala creacion de helados y granizados

artesanales con un gusto delicado y auténtico.







- PESTO DI PISTACCHIO
- CON SALE DI CERVIA
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PESTO DI NOCCIOLA
CON FLEUR DE SEL

Sabor refinado y textura envolvente para una experiencia
unicay crujiente. Conunadelassalesmasrarasy preciadas,
Anselmi presenta el Pesto de Avellana con Fleur de Sel,
materia prima de excelencia originaria de la Camarga
y del sur de Francia. El Fleur de Sel se recolecta solo 60
dias al ano, cuando aflora en la superficie del agua, y al
no someterse a ningun proceso, mantiene intactas fodas

sy las propiedades salinas del agua, lo que lo hace natural,

Fleur de Sel es una combinacion perfecta entre elegancia
y sabor.
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Pasta di nocciola









ANIMA FLORIO

En la reinvencion de los sabores tradicionales, Anselmi
reinterpreta con orgullo un helado de sabor aromatico
como el Malaga, en una version mas intensa y envolvente,
rica en aromas, historia y pasion. Anima Florio nace
de la sabia combinacion de una pasta aterciopelada y
alcohdlica con un veteado elaborado con dos exclusivas
variedades de uvas pasas (jumbo y sultanas) maceradas
lentamente en el prestigioso Marsala Fine Ambra Florio,
para- incorporar todo el sabor y los aromas de este

excelente vino tradicional.
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cODIGO DESCRIPCION DOSIS PACKAGING | FORMATO
g por kg de mezcla

213003AN Anima Florio Pasta 120/150 gr Lata 3 kg

213103AN | Anima Florio Variegato Al gusto Lata 3kg

ANIMA FLORIO



ANIMA FLORIO:
EL INGREDIENTE

Anima Florio nace de la unién y la historia de dos grandes
familias italianas del siglo XIX: la de los Anselmi y la de los
Florio de Sicilia, ambas testigos absolutos de la excelencia en

el mundo del helado artesanal y del vino Marsala.

Del vinedo de las uvas Grillo, que crecen en un territorio Unico
y salvaje, hecho de sol, viento y mar, nacen los Marsala Florio,

madurando y afindndose lentamente en las bodegas.



De la cuidadosa seleccion de Anselmi de uvas pasas jumbo
y sultanas de primera calidad, maceradas lentamente en el
prestigioso Marsala Florio, surge un veteado exclusivo para
crear un helado de absoluta excelencia y calidad, casi digno
de degustacion.

Anima Florio encarna los aromas, los sabores, el espiritu de la

tfradicion y la historia italiana.
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ofrecer un helado r

DOSIS PACKAGING
gr por kg de mezcla

‘gusto pleno y

6n de granilla

FORMATO

211003AN

Chicchi Torrone

50/60 gr Lata

3kg



CODIGO ‘ DESCRIPCION ‘ DOSIS

componentes.

LATTE MENTA DEL
PIEMONTE

Una pasta para helado que encierra dos excelencias del
Piamonte: laleche enterayla menta Piperita. La mentadel
Piomonte,también conocidacomo “el Orodel Piamonte”,
tiene un perfil aromatico caracterizado por notas frescas
y balsGmicas sin regustos amargos ni herbaceos, fruto
de una elaboracién excepcional. La leche entera aporta
notas ricas y cremosas, permitiendo obtener un helado
muy especial. Un clasico de la tradicién italiona que

se convierte en novedad gracias a la excelencia de sus

g por kg de mezcla

PACKAGING ‘ FORMATO

215004AN

Latte Menta del Piemonte ‘ 130/150 gr ‘ Lata ‘ 4 kg
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cODIGO DESCRIPCION DOSIS PACKAGING FORMATO
gr por kg de mezcla

210004AN Bacio di Dama 80/100 gr Lata 3kg
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